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Qualtyperormance

UAVHENGIG LABORATORIETEST

OBH Nordica Yum Asia Zojirushi Philips Russell Hobbs Clas Ohlson Tefal Champion Wilfa Emerio
Versatile riskoker Sakura rice cooker Ricecooker NL-GAQ10 F?A?r?i?issl?(;ikegr Medium Rice cooker Riskoker Classic 2 Rice cooker Gohan riskoker Rice cooker

Se produkt » Se produkt » Se produkt » Se produkt » Se produkt » Se produkt » Se produkt » Se produkt » Se produkt » Se produkt »
Ca. pris kr 1449 1750 4400 979 499 499 849 499 649 499
Forbrukerkontakt obhnordica.se yum-asia.com/eu zojirushi.com philips.se se.russellhobbs.com clasohlson.se obhnordica.se champion.se wilfa.se emerio.eu
PRODUKTFAKTA
Volum 1,4 2,6 1,9 1,0 0,9 2,8 1,8 2,6 3,1 2,3
Type lokk Hengslet Hengslet Hengslet Hengslet Lost glasslokk Lgst glasslokk Logst glasslokk Lgst glasslokk Lgst glasslokk Lost glasslokk
UTVALGTE MALEVERDIER FRA TESTEN
Energiforbruk ved tilberedning og varmholding per 100 g ukokt ris Wh/100 g 38 31 36 41 50 33 31 31 29 30
Maksimal mengde kok ris dl 9,5 19 13 7 7 19 23,5 19 23,5 19
Total tilberedningstid min 54,3 46,1 60,7 51,4 40,8 41,7 35,0 51,0 64,4 39,0
Risets temperatur etter 2 t varmholding “© 76,9 81 80,3 74,3 73 83,3 82,3 84,7 79,7 87,8
Temperaturfall etter 2 t varmholding °C 22,3 18,5 19,3 25,2 26,5 16,4 17,2 15 19,8 11,9

TESTRESULTAT KARAKTER 1 TIL 10 (VEKT | TOTALKARAKTEREN | PROSENT)

Tilberedningsresultat 60% 8,9 8,3 8,8 8,8 7,9 6,5 6,4 6,4 6,3 6,0
Sensorisk resultat rett etter tilberedning (50%) 9,0 8,5 8,5 8,5 8,0 7.3 7,0 7.3 6,3 6,5
Sensorisk resultat etter 2 t varmholding (50%) 8,8 8,0 9,0 9,0 7.8 58 58 55 6,3 5,5

Energiforbruk og tilberedningstid 10% 7,3 8,2 71 72 71 8,3 8,9 79 74 8,7

Brukervennlighet 30% 8,5 9,0 8,1 8,1 7,7 7,5 7,5 7,5 7,5 7,5

Totalkarakter:

Kommentar

Best i test. Perfekt
tilberedt ris bade rett etter
tilberedning og etter
varmholding. Tydelig
display og veiledning, men
fare for utilsiktet start ved
rengjering. Hengslet lokk
og tydelig maleskala.

Perfekt tilberedt ris rett
etter tilberedning og sveert
bra etter varmholding.
Mange funksjoner, men
lett a forsta. Hengslet
lokk, tydelig maleskala og
innergryte med handtak.

Perfekt tilberedt ris bade
rett etter tilberedning og
etter varmholding. Mange
knapper og noe uklar
startindikering. H |

Perfekt tilberedt ris bade
rett etter tilberedning og
etter varmholding.
Utydelige og vanskelige
bergringsknapper samt

lokk og svaert tydeTig
maleskala. Langsom
tilberedning.

svakt opplyst display.

Lager mindre mengde ris.

Hengslet lokk og tydelig
maleskala.

Svaert godt tilberedt ris
bade rett etter
tilberedning og etter
varmholding. Utydelig
maleskala. Lager mindre
mengde ris og har hgyest
energiforbruk.

Ujevnt tilberedt ris.
Utydelig maleskala i

innergryten.

Ujevnt tilberedt ris. Sma
markeringer pa
kontrollene gjgr bruken
vanskeligere. Utydelig
maleskala. Lager
imidlertid mest ris og pa
kortest tid.

Ujevnt tilberedt ris.
Utydelig maleskala i
innergryten.

Ujevnt tilberedt ris.
Tydelige kontroller og
enkel bruk, men utydelig
maleskala. Langsomst
tilberedning. Lager
imidlertid mest ris og har
lavest energiforbruk.

Ujevnt tilberedt ris.
Utydelig maleskala i
innergryten.

TestNMfakta

Fakta og bilde: Testfakta i august 2026


https://testfakta.se/sv/product/OBH-Nordica-Versatile-QK6018S0-riskokare-bast-i-test
https://testfakta.se/sv/product/Yum-Asia-Sakura-YUM-EN15W-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Zojirushi-NL-GAQ10-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Philips-3000-Series-Mini-HD3091/80-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Russell-Hobbs-Medium-27030-56-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Clas-Ohlson-44-4189-1-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Tefal-Classic-2-RK101115-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Champion-1.5L-CHRK500-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Wilfa-Gohan-RC-10CD-riskokare-test
https://testfakta.se/sv/product/Emerio-RCE-110118.5-riskokare-test
https://testfakta.se/
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